Proposta vini

Vedi lavagnetta per il calice
Carta dei vini per la bottiglia

Proposta birre

Artigianali alla spina e in bottiglia
Vedi Carta delle birre

Caffé e ...dintorni

Espresso / deca / orzo: Torrefazione “Gentili”, Bertinoro 1,20

Shakerato........couueeiiiiiiiiieeiee e 2,50
Caffé Torrino: Con Baileys, cacao, panna montata............ 2,50
Barraquito: Caffe, latte condensato,cannella,crema di latte e triple sec 3,50
Irish Coffe: ... Jameson, caffé, zucchero, panna e cacao 5,00
Cioccolata in tazza di nostra produzione............. 4,00
Te e infusi in filtro..........ccooeeeieeiie, 3,00
Tisane officinali: Giardino delle Erbe di Casola Valsenio.. 3,50
Bombardino.........c.coooiiiiii 3,50

Bibite, succhi...

Crodino / San Bitter / Campari Soda........c....cccceuee.. 2,50
Tonica Recoaro / Tassoni / Lemonsoda / Aranciata.... 2,50
Coca Cola/ CocaZeroda33 cl.covniiniiiniiniiiiiiinnn. 3,00
Chinotto Lurisia / Gazzosa Lurisia ..........ccccceeeveienennn.. 3,50
Succhi di frutta Pago.........ccuovviviiiiiieiiiieeeeeeee, 3,00
Estathe al limone o pesca........cccccevvvivvieeiiieiiiieeennn. 2,50
Spremuta di arancia...........ccoeeeveeiiiieiiiee e, 3,50

Mocktail - 0% alcool

Orange: smoothie di succo d’arancia con top di zenzero.. 5,00
Yellow: smoothie di ananas e cocco..........oveveeeeeaen..... 5,00
Red: smoothie ai frutti rossi...............ceeeeeeeveeeeeeaeennnn. 5,00
Pink: shakerato con pompelmo rosa, zenzero e menta --... 5,00

White: smoothie con lime, aloe vera e top di lemonsoda. 5,00

Cocktail List

Limited edition

Escondido: Mezcal, pompelmo rosa, lime e tonica... 7,50
Pink Fizz: Gin, Lime, Gum Syrup, Pompelmo rosa...... 7,50
Garden: Gin infuso alle erbe, lime, gum syrup, tonica 7,50
Blanco: Gin, triple sec, lime, orzata, pepe nero 7,00

Torrino Sour: Grappa all’asperula, maraschino, lime,

gum syrup, orange bitter, ...................... 7,00
| classici
Gin Tonic: gin e tonica recoaro, in base al gin a partire da 6.50
Spritz: prosecco, aperol, soda, ............c.cccevuevuunanan. 4,50
Hugo: sciroppo di sambuco, prosecco, soda, menta fresca 5,00
Americano: Vermouth rosso, Tuveé bitter, angostura,soda....6.00
Americano Riserva:

Drapo gran riserva, Tuve bitter, orange bitter ,soda. 6.50
Negroni special: Drapo rosso, Tuveé bitter, gin Balon Torino.7.00
Negroni bianco: Drapo rosé, gin Bombay, Triple sec........ 7.00
Boulevardier: vermouth, bitter, bourbon........... 7.00

Moscow Mule: succo di lime, vodka, ginger beer........... 6,50



Long Island: rum, vodka, triple sec, gin, cola........... 7,00

A Dalla nostra cucina

Mojito: lime. zucchero di canna, rum, e menta fresca....

Black Mojito: ....con liquirizia.................ccevveeeeeeeeunn.... 6,50 laglieri di salumi e formaggi

Mojito MAXI (50 cl).euevvniiniiieiieeieeeieeeeae 9,00 Tagliere di affettati e formaggi con piadina calda

Caipirinha: lime e zucchero di canna, cachaca, ............ 6’50 B (/o) [« U 8,00

Caipiroska: pestato di lime e zucchero di canna, vodka, . 6’50 = Medio .................................................... ]4,00

Canchanchara: Rum chiaro, succo di lime, miele.......... 5,00 SR @) 1 s Uo [= S 20,00

Tequila Sunrise: Tequila, arancia, granatina................. 6,00 Selezione di formaggi freschi e stagionati....... 12,00

Bahama Mama: Rum chiaro, Rum scuro, Malibu, Bananino, Squaquerone con piadina verde alle ortiche.. 6,00

SUCCO arancia e ananas, granatiNa.....................eeeeeeeennn.. 7,00 Piadina bianca vuota.............cccccceeeiiiiin 1.50

Pina Colada: Rum chiaro, Rum scuro, ananas e cocco... 7.00 Piadina verde alle ortiche vuota....................... 2,00

Zombie: “Melange” dii 3 rum, lime, succo ananas, granatina. . .. .. 7.50

Daiquiri: rum, succo di lime e zucchero........................ 6,50 Piadline Farcite

Margarita: tequila, triple sec, succo di lime................... 6,50 La nostra piadina & prodotta artigianalmente dalla

Manhattan: bourbon, vermouth rosso, angostura, ........ 7,00 piadineria Da Lori di Casola Valsenio (RA)

Vesper Martini: Gin, vodka, vermouth..................... 7.00 Classica: Crudo di Parma, squaquerone e rucola ............ 6,00
Alternativa: Salame nostrano e pecorino stagionato........ 6,00
Romagnola: Pancetta arrotolata, radicchio, e saba ..... 6,00

Se non c’@ il cocktail che cercavi, chiedi a noi... Ortolana: Verdure alla piastra e caciotta..................... 6,00

Per la piadina verde aggiunta di 0,50

Liquori e distillati Crostini assortiti

Amari e liquori (Monastero di Camaldoli, Varnelli...) da 3.00 a 4.00 Preparati al momento con affettati, formaggi’ verdure 92,00

Grappe (monovitigno, stravecchia, alle erbe trentine...) da 3,50 d 4,50
Whisky, Whiskey, Rum, Calvados, Cognac ... da 5,00 a 7,00 Toastone

Farcito con cotto alla brace e fontina ................. 4,50



Piatto vegetariano di stagione
Sfiziosa composizione di verdure saltate

servito con schiacciata .......cooveveiiiniiiniinnnnee, 13,00
Arrosticini

Spiedini di carne di pecora a scottadito

con piadina calda.......coeviiiiiiiiiniiiiiiiiieea, 13,00

Gran Piatto di Tapas
Venerdi — Sabato — Domenica dalle ore 18.......... 20.00
Ogni settimana proponiamo un diverso mosaico di
antipasti caldi e freddi preparati al momento con
ingredienti di stagione

Tigelle
Prepariamo noi stessi queste deliziose focaccine da
farcire a piacere e gustare ben calde
Tris di tigelle (con tre diverse farciture) ..........ccccceven.... 7,00

Per concludere in dolcezza

Dolci artigianali.......ccccoiieiieiiiiiiiiiiiien, 5.00
Biscotti assortiti.....oooiiiiiiiiiii 3,50
Tigella con nutella......ccocoiineiiiiiiiiiiiiiiaes 2.50
Piadina con nutella........ccooeveiiiiiiiiiiiininn... 4.00

Coperto e servizio euro 1.50

Speciale Brunch

La domenica dalle 11.30 alle 14.30

IRISH. ... I - e st e e L e 10.00
Uova strapazzate con bacon, salsiccine e fagioli stufati.
Pane tostato al burro

MADEMOISELLE......cccviiiniiiiiiiiiiiiinicinen, 10.00
Avocado toast con uova strapazzate, pane ai cereali con
salmone e caprino, insalatina con mela e noci

PANCAKES......A \cieeiiiiiiaidvamznide s i ieae. 6.00
Con frutta fresca e sciroppo d’acero

Caffé filtro KEMEX.......cocieiiviiiiiiniiiniiinnnninnn.. 4.00
Biologico, miscela torrefazione Gentili di Bertinoro

Coperto e servizio euro 1.50



